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NEGOZ MONOMARCA

RISTORANTI

FOOD DESIGN

@ PORTLAND CITY MARKET/SNOHETTA
PORTLAND

I primo mercalo pubb//co ciffadino di Porfland dal
1942
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GquhTO pQFCQhTUG'Q rlspczTo Gl 2015

MARKTHAL/MVRDV
ROTTERDAM

Mercalo soffo una grande volfa bucala dalla
quct/z si vede il cielo. Lo spazio confiene sfand
gaslronomici, un supermercalo, una scuola di

cucing e mofo G/ffO

*$ @ 9

FOOD NOT FOOD/KRISTINA LECHNER
MTCHGAN/WORLD

Progetfo dli food design composto da folografie dii picfi

C/Z mondo I(Gﬁ/ d(] e/zmenf/ Ch@ non sono C/bo

@ § JUST ADD WATER/KOZ SUSAN

MTCHGAN/WORLD

L/HQCI C// OIQSIgI’) per una f/pO/OQIO d/ C/bO C/Q/ fufuro
p!/// C/I profe/ne Vlfdm/ﬂ@ ecc. compresse sl

ffGSfOf’mOﬂO N CIbO con G SO/O ugg/umfa C// acqua
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FOOD PORT/OMA
LOUSVILLE

il Food Port di Lou/svr//e, nel Kenfucky, & desfinafo a
diventare un hub infernazionale del cibo dove
broduffor/ e consumdiori final posso inconirarsi’
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PORT-AU-PRINCE

/Q/COSfoZ/OﬂZ d@/ FY‘IQI’COfO C!ﬁOCllﬂO dOpO I/ ferrzmofo //

mercafo h(} unlimporfonzo fono’omenfo/z ﬂ@//d

comunifa
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FOOD TRUCK CUCINA MEDITERRANEA FAST FOOD FOOD dTY

TheGusto — un progetto di food design per la fesi d

riqudlificazione del mercalo coperto di vidle Monza Giacormo Baranzini, 815688

CONSEGNA A THE CO-OPERATIVE
DOMICILIO FOOD

IRON MARKET/JOHN MCASLAN

COOKING WITH./BOMBAS & PARR
LONDRA

/Drogeﬁ/ dl CO#U(O dQ//Q p/@fOﬂZQ GﬁfOVQI’SO i
pGSSOgng dQ//O COfoI’)fQ Q/QHI‘ICG (e] /G co/afura d/
OVG /ncano’escenfe
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WEFOOD
COPENAGHEN

Supzrmercafo Ch@ V@ﬂd@ esc/uswamenfe /Z
ZCCQd@ﬂZZ a//menfar/, /nc/usa que//a fruffcr (4

AGRO PARK/WILLIAM MCDONOUGH verdurdhNefinifa ‘bruffa” di aspeffo

AARHUS

AgI’O PGF/( hO uno. scopo b@l’) preciso: NVO/uZIOI’)OFQ I/

modo in cui colfiviemo la ferra e consurmiarmo il

C/bO per /‘Qﬂdef@ // IOIGI’)Q]‘O n gI‘GOIO OCCOg//Q/’Q una
,OOPO/OZIONQ d/ Q m//G/’C/I d/ persone enfro // 2050
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GAT FOG PARTY/MARTI GUXE
UTRECHT

Instalazione arfistica in cui i visilafori che
enrlavano nela stonza respiravano - vapore

offenufo dO gin fOﬂlC @

EL_BUHHTFERRAN ADRIA
GIRONA

Ristoranfe o /uhgo definifo il m/‘g//ore dlel mondo per
via' della cucina del suo chef Ferran Adhia, primo
al mondo ad tiizzare o cucina molecolare

SECOND HOME/SELGAS-CANO
LISBONA

SQCOHC/ /‘/ome e unbreo CO\VOf/(lﬂg ﬂ@/

R2B2/CHRISTOPH THETARD
MONACQ

/DngQ#O per una p/CCO/CJ cucing In cul un

meCCIfO C/Z R!b@/l’(] Ch@ OS/DIfG O/]LI'Q m///e

/Dldﬂf@ COTIVOI‘Q N un /nfemo

Ingranaggio a pZC)IO/I e in ngdO OI! Qziondare un

frulafore ed dlfri macchinari
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| CAKES/MARTI GUXE
MONACO,

Creazione di forfe la cui scocca esterna ¢ un
grafico che spiega la quanfila o’mgred/enf/ che
¢ inserifa nella riceffa
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SHARING INDOOR
FOOD FARM

GLUTEN FREE, CLIENTE
VEGAN, BIO INFORMATO

o

ORIGINAL UNVERPACKT/MUSKAT
BERLINO

NZgOZ!O O/l G//menfcrr/ N cur hon ZSISr@ p(]C/(Og‘
ng e fuﬁo viene VQ/’]OIUTO SquO
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SMART SLAB TABLE/MVRDV
SWEDEN

TCIVO/O /L/I*fQC in cui e IOOSS/b/Q cucindre e consumare //
C/bO Pf@SQﬂfO C/Z//@ p/OSffZ GC/ IHC/UZ/O/’)Q /ﬂVIS/b//// /hfzgrafz
hZ/ fO\/O/O LCJ 572550 fQCﬂO/OgICJ e SfOfG usafa dCI //<EA

CO/’?CQID]( k!fChQ/’) 2025

METRQ
GERMANA

CCI]LZF)G’ G/l supermercaf/ in cui e pOSS/bIZ
ocqu/sfare VZfCJquO co/f/vafa N mManierad /OIFOIOOHI*
ca CI//’/I’)foﬂO OIZ/ punfo VQHOI/fG

¥
¥Y ‘
¥¥¥ @ MOBILE KITCHEN/CHMARAROSINKE
VIENNA

NINOT MARKET/MATEO ARQUITECTURA
BARCELLONA

R/qua/fﬁcazrone di uno slorico mercalo ciffadino con la
cosfruzione di una nuova relazione fra il mercalo slesso
e la ciffa inforno. Alfri casi simili si sono verificali a

MOOgO CGOI/CQ e MGOINCJI
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NON SOLO CONCEPT
CBO FOOD ALLA
BASE DELLO
SPAZIO
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THEGUSTO

COI’)CZ/Df per una cucina mob//e (24 {OC//m@th

frasporfab//e ¢ monlabile in quo/unc/ue sifuazione.
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INFINITY  KITCHEN/MVRDV

CUCII’?G pl’OgZﬁGfO /nferamznfe N VQf/’O per I’QI’)OIQf’Q

VlS/b/// fuff/ I passaggi C/Z//Z preparazioni.

TEMPI SEMPRE WORLD
PIU" SERRATI KITCHEN

ORIGINAL LIFE MARKET/MANUEL N ZORNZOA
PECHNO

Supermercofo COI’)C@/DITO come /UOgO non SO/O C/I ocquisfo Cl@/ CIbO
ma OﬂChZ d}nformazionz (24 CU/fufO G/I Spazi sono Sfof PI’OgZﬁGfl a

fronfz d! una /OfQCfSO IﬂC/Og/hZ d@/ perccorsi
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Andlizzando i frend del mercafo del cibo risulfa sempre  pid chiaro come
lidea che sfia dla base del formai proposTo sia qucz”o che poi - sard alla
base per I conccsz archifetfonico. Le andlisi qui proposTe sono slale condoite
per cercare di stabilire quah fossero i trend ricorrenti comuni a tulfe le nuove
proposTe dellambilo del food Si @ trovafo offo trend riconoscibili i quqﬁro
aree dinfervento,

In quesTo quadro, | progeﬁisb moderno che si approci a quesTo ferna deve
pensare di tratfare linferno processo d progeﬂoziome in Maniera coordinala:
idczo, naming, groﬁcq, comunicazione, poc|<aging ¢ spazio architetfonico sono
futti ferni che vanno affronfdli in° maniera coordinala e ccerente.

MLC CENTRE FOOD/LUCHETTI KRELLE
SDNEY

Storico mercalo di Sidneg, r/'qua//’ﬁcafo in parfe ) posfo
ospifo anche boufique, gioie//erie olfre che negozi di

Cibo, dai ristoranti ai veri e propri mercdfi
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relatore: Politecnico di Milano
Prof. Pier Federico Mauro Cadliari Facolta di Archifetfura ¢ sociefa
con: arch. Paolo Conforti, arch. Carolina Martinelli Corso di archifettura degli interni




